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Abschlussveranstaltung:

Blaulichtbasierte Desinfektion von Lebensmitteln (BlaubaD)
Ein Projekt der Europaischen Innovationspartnerschaft ,Produktivitat und Nachhaltigkeit
in der Landwirtschaft® (EIP Agri)

27. Oktober 2026, 09:30-12:30 Uhr, Online

Das Ausmal der weltweiten Lebensmittelverschwendung stellt ein zentrales Problem fir die
Ernahrung einer wachsenden Bevolkerung dar. Einer der Griinde ist die geringe Haltbarkeit
von Frischeprodukten und der daraus resultierende Abfall. Die Ursache hierfir liegt haufig in
mikrobiellem Verderb, der auf der Oberflache des Lebensmittels zum Beispiel als Schimmel-
pilz oder Faulstelle sichtbar wird.

Genau hier setzt das Projekt ,BlaubaD* an. Im Rahmen dieses Vorhabens wurde geprift, in-
wiefern durch eine Bestrahlung mit Blaulicht die Haltbarkeit von Frischeprodukten verlangert
werden kann. Hierzu hat das Laser Zentrum Hannover e. V. (LZH) ein praxisfahiges Desin-
fektionsmodul entwickelt und gemeinsam mit Praxisbetrieben getestet.

Im Rahmen der Abschlussveranstaltung prasentieren wir online die bisherigen Ergebnisse
des Projekts. Dartiber hinaus ordnen zwei Gastvortrage das Projekt BlaubaD aus politischen
und strategischen Gesichtspunkten ein.




Programm

09:30 Uhr BegriiBung und Eréffnung der Veranstaltung
Dr. Merve Wollweber (LZH), Hilmar Freiherr von Minchhausen (NAN)

09:40 Uhr Vorstellung und Fazit der Projektbetriebe ,,Obsthof Rieke*
und ,,Permakultur Kirchhorst*
Birga Mazur-Rodak (Permakultur Kirchhorst), Jochen Rieke (Obsthof Rieke)

10:00 Uhr Vorstellung des Projektes ,,BlaubaD“ und der erzielten Ergebnisse
Alina Rahtz und Yannik Meif3ner (LZH)

10:40 Uhr Vorstellung des LZH und weiterer lichtbasierter Aktivitiaten im Bereich
»Food and Farming“
Dr. Merve Wollweber (LZH)

11:00 Uhr »Lebensmittelabfille und -verluste im Fokus: Vermeidung, Haltbarkeit
und innovative Losungsansitze fir Frischelebensmittel”
Thekla-Karina Niehoff, Kompetenzstelle zur Vermeidung von Lebensmittelab-
fallen und -verlusten (KLAV)

11:30 Uhr (Blau-) Lichtbehandlung bei Lebensmitteln — eine Einordnung unter
Qualitatssicherungs- und Nachhaltigkeitsaspekten (vorlaufiger Titel)

Prof. Dr. Stephanie Krieger-Guss, Hochschule Osnabriick

12:00 Uhr Diskussion und Abschluss
Fragen und Antworten zu den Vortragen und dem Projekt

Organisatorisches

Anmeldung bis zum 23.10.2026 per E-Mail an: alexandra.spahn@netzwerk-ackerbau.de
Den Einwahllink zur Veranstaltung erhalten Sie nach |hrer Anmeldung per Mail.

Weitere Informationen: www.netzwerk-ackerbau.de/blaubad/
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